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(Minimo per due persone)
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Passiti & vini da Dessert
Al calice

Don Pedro Ximénez “Px” 2021 (Naturale da uve raccolte a mano) (vol.17%) 18

Pedro Ximénez 8 anni Gracia Hermanos (vol.15%) 15

Sciacchetrà 5 terre doc 2022 soc.agr. Riomaggiore (vol.14%) 15

China Dott. Clementi corteccia di china, arance amare, erbe naturali (vol.33%) 12

Ratafià “Praesidium” infuso di Montepulciano d'Abruzzo e amarene (vol.26,5%) 12

Muffo 2022 passito grechetto Sergio Mottura bio (vol.14%) 12

“Ben Ryé” passito di Pantelleria 2023 (vol.14,5%) 12

Zibibbo vendemmia tardiva “Abbadessa” bio 2013 (vol.13,5%) 12

Moscato passito Sicilia “Fausta Mansio” (vol.14,5%) 12

Sauternes Bernard Magrez 2016 (vol.13,5%) 12

Barolo Chinato Terre del Barolo (vol.16%) 9

Porto “Don Pablo” Tawny (vol.19%) 8

Non te lo dico! 10

Ampia selezione di rhum, gin, whisky, grappe, distillati e amari
chiedere al personale



Il nostro Zabajone storico
Zabajone caldo al Corochinato, preparato al momento secondo la ricetta
tradizionale. Lo serviamo con le tipiche “lingue di gatto” è un omaggio

alla cucina classica italiana, con un tocco di Liguria
12 p.p.

(Minimo per due persone)

Komorebi
Semifreddo al The Matcha e castagne, salsa ai lamponi e crumble di mandorle tostate.

Un viaggio tra il Giappone e i nostri boschi incontaminati
10

Il Gran Convivio
Il nostro gelato espresso alla Vaniglia Bourbon mantecato al momento.
Intorno, un gioco di consistenze e sfumature da comporre e condividere

12 p.p.
(Minimo per due persone)

Verticale al Cioccolato
Mattonella al cioccolato fondente monorigine 72%, ganache al cioccolato bianco
aromatizzato al pepe di Timut, sorbetto al cioccolato e pralinato di fave di cacao

10

Dolce... Capovolto
Tarte Tatin di mele caramellate cotta al contrario, alla Francese. La serviamo

leggermente tiepida e accompagnata con del gelato artigianale al caramello salato
e dei pinoli tostati

10

Frutta Gelato
Sorbetto di sola frutta di stagione. Naturalmente fresco e digestivo

8

I nostri piatti possono contenere o essere preparati in ambienti dove sono presenti allergeni.
Per qualsiasi informazione chiedere al personale.

Vegetariano Gluten Free Tradizionale Specialità

Caffè 3 ,   Dek 3,50

(木漏れ日)



AMARI

Liguri 7

Nazionali 5/7

Esteri 6/8

GRAPPE

Nonino bianca 6

Amarone 8

Bricco dell’Uccellone 12

Nardini 6

Nebbiolo 6

Al miele 7

Storica Nera 10

WHISKY

DISTILLATI

Mirtillo 7

Rabarbaro 7

Erba Luisa 7

RUM

Diplomatico 15

Don Papa Baroko 10

Kraken spiced 12

GIN

Adamus (Portogallo) 14

Etsu (Giappone) 12

Hendrick’s (Scozia) 10

Nordes (Galizia) 10

Citadelle (Francia) 8

Tanqueray (Scozia) 7

Kirsh 8 Santa Teresa 13

Oban 14 anni (Scozia) 15

Barrel Nikka (Giappone) 12

Bowmore (Scozia) 10

Glenfiddich 12 anni (Scozia) 10

The Wild Turkey Bourbon 8

Lagavulin 16 anni 16

(USA)

Collezione “Octomore”
(Islay, i più torbati al mondo)
Edizioni 10, 12, 14, 15, 16

da 15 a 25


